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Produkt Name:
Intrastat Nummer:
Artikel Nummer:
Herkunftsland
EAN:

Schokoladendekor” Spirelli zartbitter"
18063210

FS-34565

Belgien

4051662095329

Kakaomasse

Zucker

Kakaobutter

Butterschmalz

Emulgator : E322 (Sojalecithin)
natiirliches Vanillearoma

% Herkunft Inhaltsstoffe
45,7 CI,GH,NG,CM,DO,PE,EC Kakaobohne
45,2 FR,GB,DE,BE,NL,PL,AT,MU,MZ,ZM,RE,IN,CO,AR,BR Rohr / Riibe
4,5 CI,GH,NG,CM,DO,PE,EC Kakaobohne
4 AT,BE,BG,HR,CY,CZ,DK,EE,FI,FR,DE,GR,HU,IT,IE Kuhmilch

<1 BR,AR,IN Sojabohne

<1 MG Vanilleschote

Herkunft der

Allergene & daraus gewonnene Erzeugnisse
Gluten
Krebstiere
Eier
Schwefeldioxid, Sulfite >10 mg/kg
Erdniisse
Soja
Milch

in Rezeptur enthalten
Schalenfriichte
Sellerie
Senf
Sesam
Fisch

Lupinen
Weichtiere

Kreuzkontamination

Energie (Kilojoule) 2221 kij
Energie (Kilokalorien) 530 kcal
Fett 32,0 g
davon gesittigte Fette 20,0 g
Kohlenhydrate 51,0 g
davon Zucker 45,0 g
Ballaststoffe kA. g
Eiweiss 58 g
Salz 0 g

AW-Wert

Feuchtigkeit

<0,55
Max. 1%

G tkakaotrock min. 50%
fettfreie Kakaotrockenmasse 20 % +/-1
Kakaobutter %
Milchtrockenmasse 4% +/-1
Fettfreie Milchtrockenmasse %
Milchfett 4% +/-0,5

E-Coli <10 CFU/g
Listerien 0CFU/25 g
Salmonellen 0CFU/25 g
TPC <5000 CFU/g
Hefen & Schimmelpilze <100 CFU/g

Stiickzahl pro Packung
Nettogewicht
Bruttogewicht

24 x 10 Stiick
0,195 kg
0,584 kg

Haltbarkeit
Lagerung

36 Monate

Kiihl (15-20°) & trocken lagern, vor Sonneneinstrahlung & Fremdgeriichen schiitzen

nicht zertifiziert

geeignet, Zertifikat auf Anfrage
Zertifikat auf Anfrage

nicht zertifiziert



Fairtrade

nicht zertifiziert

Bio nicht zertifiziert
Vegan nicht geeignet
Vegetarisch geeignet
Erstellt Gepriift Freigegeben
J. Wego-Paulsen J. Heinzen Ak. Uraz
Assistentin der Geschaftsleitung Geschaftsfiihrung Qualitdtsmanagment
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